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FICHA DE PRODUCTO

MOSSBURN 12yo Old Dupont Calvados Cask Finish

DESCRIPCION

—— — Mossburn 12yo Old Dupont Calvados Cask Finish parte de la Cask Collaboration
Series de Mossburn, es una obra maestra que combina lo mejor de Escocia y
Francia. Con 12 aflos de maduracion inicial en barricas de bourbon, culmina con
un toque Unico: un acabado en barricas de Calvados del histérico productor
OSSB UR francés Domaine Dupont.
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En esta colaboracién uUnica, el dulce caracter especiado y la miel del Mossburn
Speyside se entrelazan con el perfil frutal y especiado de los calvados de

. Domaine Dupont. El acabado en barricas de calvados resalta las notas de
PEYSIDE BLEN DED MALlI manzana malteda, creando un equilibrio sofisticado y seductor que rinde

SCOTCH WHISKY homenaje a dos mundos de excelencia.
NOTAS DE CATA

MILL
( Nariz: notas dulces de miel floral y malta con matices de galleta.

Paladar: cuerpo ligero con especias cdlidas y manzanas horneadas, creando un
FINISHED IN equilibrio perfecto entre suavidad y complejidad.

"MAINE DUPONT CALVADOS
OSSB URN Final: un final duradero, suave y complejo.
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Volumen Alc: 57,2% vol
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PERFECT SERVE

Solo, con hielo o con un poco de agua para suavizarlo.
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