
La personalidad de G.H. Martel & C ° Champagne se 
basa en los conocimientos de la familia Rapeneau, que 
ha participado en la elaboración de este champagne 
durante cuatro generaciones. 

Lugar de origen: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Brut Rosé
Bodega: G.H. Martel&Cº
Volumen Alc: 12% vol
Formato:  750ml

COLOR: una túnica rosada con reflejos salmón.

AROMA: en nariz se muestra muy afrutada y potente 
(cerezas, fresas). Los aromas se equilibran con una 
agradable frescura floral.

PALADAR: entrada deliciosa, estructurada y compleja, 
seguida de un final muy afrutado acompañado de 
notas de vainilla.

20% Chardonnay
50% Pinot Noir
15% Meunier
15% Red Wine Champagne AOC
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