
· Pescado, maricos y foie gras.

La personalidad de G.H. Martel & C ° Champagne se 
basa en los conocimientos de la familia Rapeneau, 
que ha participado en la elaboración de este 
champagne durante cuatro generaciones. 

Lugar de origen: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Brut 1er Cru
Bodega: G.H. Martel&Cº
Volumen Alc: 12% vol
Formato:  750ml

COLOR: amarillo dorado centelleante.

NARIZ: ligeramente tostada, sutiles notas a crema de 
leche y café.

PALADAR:  te sorprende con sus notas de miel, 
almendras ligeramente tostadas y vainilla.

· 60% Chardonnay
· 40% Pinot Noir
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