CHAMPAGNE

(.H. MARTEL & C:

FICHA DE PRODUCTO

CHAMPAGNE G.H. MARTEL EXTRA BRUT

DESCRIPCION

, : El Champagne G.H. Martel Extra Brut ofrece un
s Gl )’1!-,' 45 equilibrio refinado entre frescura y complejidad, con

1:I B X pYs 2% una dosificacién minima que resalta la vivacidad de
[ [ A ,-“"tg; . S, sus burbujas y la pureza de su perfil aromatico.
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{"j_‘ :\1 .;,v,-"_;.f-f AROMA: notas delicadas de flores blancas, junto a

: .%('{;f s matices citricos y frutos secos, con toques de brioche

0 pan recién horneado.

PALADAR: amplioy cremoso. Frescor vibrante que
equilibra suriqueza aromatica. Final largoy
persistente, con elegantes ecos minerales y suaves
matices tostados.

TIPOS DE UVA @5

- 19% Pinot Noir
- 31% Chardonnay
- 50% Meunier

)
MARIDAJE £

- Ostras, vieiras u otros mariscos.

CARACTERISTICAS a

Lugar de origen: Epernay - Francia
Tipo: Champagne Extra Brut
Bodega: G.H. Martel&C°
Volumen Alc: 12% vol

Formato: 750ml
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