
· Ostras, vieiras u otros mariscos.

Este cuvée es sencillamente agradable y 
extraordinario. Es puro placer para un gourmet.

Lugar de origen: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Demi-Sec
Bodega: G.H. Martel&Cº
Volumen Alc: 12% vol
Formato:  750ml

COLOR: color intenso con reflejos dorados. Fino 
«perlage».
AROMA: notas florales y de frutas confitadas.

PALADAR: dominado por sabores dulce. Armonioso.

· 15% Chardonnay
· 55% Pinot Noir
· 30% Meunier
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