
· Ostras, vieiras u otros mariscos.

MARIDAJE

Gracias al mes excepcional de septiembre 2012,
esta cosecha es un reflejo del alto nivel de
madurez bien equilibrado con la acidez. 
Millesimé. Cosecha: excelente.

Lugar de origen: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Millesimé
Bodega: G.H. Martel&Cº
Volumen Alc: 12% vol
Formato:  750ml

COLOR: amarillo pálido con tonos dorados.

NARIZ: aroma elegante y compleja con aromas
florales y afrutados.

PALADAR: animado y delicado en el paladar, ofrece
deliciosos aromas a frutas exóticas. Un final amplio y
armonioso.

· 50% Pinot Noir
· 40% Chardonnay
· 10% Pinot Meunier
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