
· Ostras, vieiras ou outros frutos do mar.

HARMONIZAÇÃO

Graças ao mês excepcional de setembro de 2012, esta 
colheita reflete um alto nível de maturidade, bem 
equilibrado com a acidez. Millésime.
Colheita: excelente.

Lugar de origem: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Millesimé
Adega: G.H. Martel&Cº
Teor alcoólico: 12% vol
Formato:  750ml

COR: amarelo pálido com tons dourados.

AROMA: elegante e complexo, com aromas florais e 
frutados.

PALADAR: vivo e delicado, oferece deliciosos aromas 
de frutas exóticas. Final amplo e harmonioso.

· 50% Pinot Noir
· 40% Chardonnay
· 10% Pinot Meunier

NOTAS DE  PROVA

DESCRIÇÃO

CHAMPAGNE VICTOIRE VINTAGE 2012 - MILLESIMÉ
FICHA DE PRODUTO

CASTAS

CARACTERÍSTICAS

92
Guía Melendo

Cham-
Pts.


