FICHA DE PRODUTO

SCHLUMBERGER CUVEE KLIMT BRUT EDICION “EL BESO”

DESCRICAO

A Casade Vinhos Espumantes Schlumberger é sindnimo de tradicio austriacae
de qualidade incomparavel desde 1842. Este nobre Schlumberger foi criado em
homenagem ao Ano Klimt (2012), e a caixa de oferta onde esta representada a
obra “O Beijo”, de Klimt, faz deste Schlumberger uma oferta verdadeiramente
Unica.

Uma cuvée de Chardonnay, Pinot Blanc e Welschriesling, repousada sobre
borras durante pelo menos 15 meses, que surpreende com notas de péssego
branco, ameixas mirabelle frescas e um paladar harmonioso e complexo.

Os espumantes da casa Schlumberger sdo elaborados segundo o método cham-
penoise.

NOTAS DE PROVA (@{\
Cor: amarelo dourado suave com reflexos limao.

Nariz: fragrante, com notas de péssegos brancos e ameixas mirabelle frescas.
Mineralidade elegante.

Boca: harmonioso e complexo, com notas cremosas de levedura.

CARACTERISTICAS a

Origem: Baixa Austria: “Sekt Austria Niederdsterreich DOP”
Castas: Chardonnay, Pinot Blanc, Welschriesling
Tipo de bebida: Espumante Cuvée Brut

- Casa vinicola austriaca histérica desde 1842 (57 geracao). Tipo de elaboracao: método champenoise (segunda fermentacdo em garrafa)
- Produzido exclusivamente a partir de uvas austriacas Maturacio: sobre borras durante um minimo de 15 meses.

especialmente selecionadas com DOC. Alcool: 11,5 % vol.

- Chardonnay, Pinot Blanc, Welschriesling. Formato: 75/20 cl

- Método Champenoise.
- Edicdo especial que homenageia a obra “O Beijo”, de Gustav

Klimt. HARMONIZACAO

Entradas leves, peixes, pratos de carnes brancas e sobremesas ndo demasiado
doces.

LIVRE DE ALERGENIOS Temperatura ideal de degustacao: 6 °C - 8 °C.




