
Si combinamos las exclusividad y disfrute de la casa de vinos espumosos 
Schlumberger con la fuerte tendencia internacional hacia el vino rosado, nos 
encontramos con esta maravillosa edición especial de Schlumberger Sparkling 
Rosé.

Elaborado según la ‘méthode traditionelle’, cada vino lleva el distintivo White 
Cellar, sello que garantiza autenticidad y maestría en cada botella. 
Schlumberger Sparking Rosé refleja esta tradición, combinando un carácter 
afrutado y refrescante con una fina efervescencia, ideal para disfrutar en 
momentos de celebración o placer cotidiano.

Color: amarillo dorado apagado con reflejos limón.

Nariz: fragante. Como melocotones blancos, ciruelas mirabel frescas. Minerali-
dad elegante.

Boca: armonioso y complejo, notas cremosas de levadura.

ORIGEN: Austriaco con denominación Protegida de origen - Burgenland
VARIEDAD: uvas Pinot Noir, St. Laurent y Zweigelt
FERMENTACIÓN: Depósitos de acero inoxidable con temperatura controlada
ENVEJECIMIENTO: En depósito
MADURACIÓN SOBRE LÍAS: Un min. de 12 meses en botella
ALCOHOL:  12 % vol.
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FICHA DE PRODUCTO

Maridaje

Schlumberger Rosé se disfruta deliciosamente como aperitivo o bebida 
después del trabajo, ideal para una terraza o jardín soleado. Acompáñalo con 
platos ligeros.

LIBRE DE ALÉRGENOS

SCHLUMBERGER SPARKLING SPRING EDITION


