
Schlumberger Privatkeller Cabernet-Merlot 2019 es un elegante coupage 
austríaco elaborado en Bad Vöslau, en la prestigiosa región de Thermeregion. 
Compuesto por 65% Cabernet Sauvignon y 35% Merlot, ha sido criado en 
barricas de roble nuevas y usadas, seguido de un afinado en grandes toneles de 
madera, lo que aporta complejidad y equilibrio.

En copa presenta un profundo color rojo granate. En naríz despliega aromas de 
cerezas negras maduras y notas tostadas de roble, mientras que en boca desta-
ca por sus taninos sedosos, estructura elegante y final persistente.

Un vino con carácter armonía, perfecto para acompañar carnes rojas, caza y 
platos especiados.

Color: Rojo profundo con reflejos granate.

Nariz: Frutas maduras como cerezas combinadas con aromas tostados que 
recuerdan al roble bien trabajado (bouquet intenso).

Boca: Taninos elegantes, sedosos, buena estructura; presencia persistente.

Origen:  Bad Vöslau, Thermenregion (Austria)
Tipo de uva:  65% cabernet sauvignon, 35% Merlot
Tipo de bebida: Vino tinto tranquilo
Tipo de elaboración: Vinificación tradicional con fermentación en depósitos de 
acero inoxidable y posterior crianza en roble.
Alcohol: 13.5 % vol.
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Ideal con carnes rojas, platos asados y recetas especiadas o con salsas intensa.
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