
Se combinarmos a exclusividade e o prazer da casa de vinhos espumantes 
Schlumberger com a forte tendência internacional dos vinhos rosé, 
encontramos esta maravilhosa edição especial de Schlumberger Sparkling 
Rosé.

Elaborado segundo a méthode traditionnelle, cada vinho apresenta o distintivo 
White Cellar, selo que garante autenticidade e mestria em cada garrafa. 
Schlumberger Sparkling Rosé reflete esta tradição, combinando um carácter 
frutado e refrescante com uma fina efervescência, ideal para desfrutar em 
momentos de celebração ou de prazer quotidiano.

Cor: amarelo dourado suave com reflexos limão.

Nariz: fragrante, com notas de pêssegos brancos e ameixas mirabelle frescas. 
Mineralidade elegante.

Boca: harmonioso e complexo, com notas cremosas de levedura.

ORIGEM: Austríaco com Denominação de Origem Protegida – Burgenland
CASTAS: Pinot Noir, St. Laurent e Zweigelt
FERMENTAÇÃO: Depósitos de aço inoxidável com temperatura controlada
ENVELHECIMENTO: Em depósito
MATURAÇÃO SOBRE BORRAS: Um mínimo de 12 meses em garrafa
ÁLCOOL: 12 % vol.

CARACTERÍSTICAS

DESCRIÇÃO

NOTAS DE PROVA

FICHA DE PRODUTO

HARMONIZAÇÃO

Schlumberger Rosé desfruta-se deliciosamente como aperitivo ou bebida para 
depois do trabalho, sendo ideal para uma esplanada ou jardim soalheiro. 
Acompanhe com pratos leves.
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