
La Casa de Vinos Espumosos Schlumberger es sinónimo de único y de disfrute 
de vinos espumosos de una calidad inigualable desde 1842. 
Independientemente examinado por un organismo externo, Austrian Sekt >> 
KLASSIK << que garantiza el cumplimiento de estrictos criterios como: las uvas 
deben ser exclusivas de origen protegido y procedentes de un único estado 
federal austríaco, deben ser refinadas en vinos espumosos y envejecidos duran-
te al menos 9 meses sobre lías (un proceso de crianza que proporciona ciertas 
propiedades organolépticas y una mejoría en su estabilidad físico-química)  
incluso 12 meses en Schlumberger. 
Todos los vinos espumosos Schlumberger son producidos de acuerdo al 
“Méthode Traditionelle”, señalados por la marca White Cellar como un sello de 
aprobación en cada botella. 

Notas a uva tierna amarilla, notablemente refrescante y afrutado con un largo 
final a moscatel.

ORIGEN: Austria con Denominación Protegida de origen - Burgenland
SUELO: Arcilla, loess
VARIEDAD: Chardonnay, Pinot Blanc, Welschriesling
MADURACIÓN SOBRE LÍAS: Un min. de 12 meses en botella
ALCOHOL: 11,5% vol.
DOSIS: Seco / Dry (32g/l)
ACIDEZ: 5,8g/l*

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

SCHLUMBERGER WHITE ICE ESPUMOSO AUSTRIACO

NOTAS DE CATA

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

FICHA DE PRODUCTO

DESTACADO

LIBRE DE ALÉRGENOS

· Tradición de bodega austriaca desde 1842.
· Producido exclusivamente a partir uva austriaca especialmente seleccionada.
· 100% de control sobre el proceso de producción cuidadosamente producido de 
    acuerdo con el “Método Traditionnelle” y certificado con la marca única de bodega.
· 100% uva de una sola añada.
· Ligero y fresco.


