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FICHA DE PRODUTO

RETIRO VERMUT LA COSTINA - EDIGAO LIMITADA

DESCRIGAO

Retiro de Costifia apresenta seu vermute tinto “Retiro”, uma criacdo artesanal que
combina tradicao, paisagem e sabor. Baseado no vinho branco da variedade Godello,
pouco comum neste tipo de produto. Retiro utiliza ervas aromaticas colhidas no seu
entorno, com o objetivo de destacar aromas citricos e nuances de canela, deixando
um pouco de lado o absinto classico em favor de uma expressao local mais evocativa.

Trata-se de uma edicdo limitada, comercializada em garrafa de vidro reciclado com
rétulo certificado de proveniéncia sustentavel, reflexo do compromisso do produtor
com a qualidade e o cuidado do meio ambiente.

NOTAS DE PROVA

NARIZ: aroma fresco e encantador, dominado por citricos € um leve toque
apimentado de canela, com notas florais leves que conferem elegancia.

PALADAR: equilibrio fino entre docura moderada, amargor agradavel e boa
intensidade. Os citricos (especialmente laranja) e a canela voltam a destacar-se, o
que o torna um vermute facil de beber, mas com personalidade.

CARACTERISTICAS

Lugar de origem: Galicia, Espafa
Tipo: Vermut rojo

Castas: Godello blanco

Teor alcodlico: ~15 % vol
Formato: 75cl

PERFEITO SERVE

Servir bem gelado, a cerca de 6 °C, em um copo grande, adicionando gelo e um pedaco de
laranja para realcar suas notas citricas.

Perfeito como aperitivo, ideal para acompanhar salames, conservas, ovas, presunto ibérico e

picles. Também pode funcionar muito bem em coquetéis classicos ou modernos, gracas ao seu
carater aromatico.
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