
DESCRIPCIÓN

GLENCADAM RESERVE PX
HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

Lugar de origen: Escocia
Tipo: Highland Single Malt Scotch Whisky
Barricas: finalización en barrica Jerez PX
Destilería: Glencadam Distillery
Volumen Alc: 46%
Formato:  70 cl

CARACTERÍSTICAS

PERFECT SERVE

· Solo, con un poco de agua o con hielo.

El whisky escocés Glencadam Reserva PX Single Malt es elaborado 
cuidadosamente por nuestro Maestro Destilador en pequeños lotes. De 
los históricos almacenes de Glencadam, ha seleccionado 
cuidadosamente whisky de pura malta madurado en excepcionales 
barricas de roble americano ex-bourbon. El whisky de pura malta de 
estas barricas ha sido combinado por expertos y luego terminado en 
botas de jerez Pedro Ximénez seleccionadas a mano procedentes de 
Andalucía, España.

NOTAS DE CATA

Nariz: Ricos aromas de pudín navideño, higos secos y chocolate negro 
unidos con especias de cedro y clavo.

Paladar: Capas dulces de jarabe de arce, caramelos de melaza y ciruelas 
pasas mezcladas con cerezas al marrasquino, mantequilla de brandy y 
pasteles de la Selva Negra.

Acabado: Perduran cálidas impresiones de caramelo de ceniza, pastel de 
frutas y jengibre cristalizado que desembocan en una mermelada de 
cerezas y café expreso.

FICHA DE PRODUCTO

LIBRE DE ALÉRGENOS

Lugar de origen:
Tipo: 
Barricas:
Destilería: 
Volumen Alc: 
Formato: 

CARACTERÍSTICAS

El whisky escocés Glencadam Reserva PX Single Malt es elaborado 
cuidadosamente por nuestro Maestro Destilador en pequeños lotes. De 
los históricos almacenes de Glencadam, ha seleccionado 
cuidadosamente whisky de pura malta madurado en excepcionales 
barricas de roble americano ex-bourbon. El whisky de pura malta de 
estas barricas ha sido combinado por expertos y luego terminado en 
botas de jerez Pedro Ximénez seleccionadas a mano procedentes de 
Andalucía, España.

NOTAS DE CATA

Nariz
unidos con especias de cedro y clavo.

Paladar
pasas mezcladas con cerezas al marrasquino, mantequilla de brandy y 
pasteles de la Selva Negra.

Acabado
frutas y jengibre cristalizado que desembocan en una mermelada de 
cerezas y café expreso.
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