
Bagas de zimbro -  Pimenta

Casca de limão -  Casca de laranja doce

Raiz de ruibarbo -  Raiz de angélica

Sementes de coentro -  Raiz de alcaçuz

Raiz de Florença (íris)

BOTÁNICOS

O Isle of Raasay Hebridean Gin apresenta um perfil suave, de corte seco e 
refrescante. O botânico local, Dr. Stephen Bungard, ajudou a selecionar 
manualmente apenas os melhores botânicos autóctones da ilha de Raasay, até 
alcançar uma combinação requintada de dez ingredientes no total.

O equilíbrio perfeito de sabores é alcançado através da destilação do zimbro 
juntamente com alguns botânicos selecionados no alambique de cobre. Os 
restantes botânicos são infusionados através da vaporização do “spirit” numa 
cesta de gin em cobre, preservando toda a sua fragrância.

A paisagem de Raasay é impressionante e grande parte da história geológica da 
Escócia encontra-se ali, refletida nesta exclusiva garrafa de vidro que captura a 
beleza natural e agreste do local. Com fósseis e rochas da ilha moldados no 
vidro, segurá-la é como ter um pedaço de Raasay nas mãos, independentemen-
te de onde se esteja no mundo.

NARIZ: fresco e aromático, com notas de zimbro, laranja doce, limão confitado 
e toques de ruibarbo.

PALADAR: seco, com nuances de zimbro, ruibarbo e notas cítricas.

FINAL: seco e refrescante, com um pós-gosto persistente que resume o estilo e 
o caráter de Raasay.

Lugar de origem: Ilha de Raasay – Escócia
Tipo: Handcraft Scottish Gin
Barrica: Whisky Rye / Roble “Chinquapin” / vino tinto de Bordeaux.
Teor alcoólico: 46% vol.
Formato: 700 ml

CARACTERÍSTICAS

DESCRIÇAO

ISLE OF RAASAY HEBRIDEAN GIN

NOTAS DE PROVA

FICHA DE PRODUTO

PERFECT SERVE

Desfrute desta exclusiva gin com a sua tónica neutra favorita e um twist de 
laranja, aromatizando o interior do copo com os óleos naturais da casca para 
realçar o seu caráter cítrico.LIVRE DE ALERGÉNICOS


