
Lugar de origen: Austria
Tipo: Licor de Chocolate 87%
Destilería: Mozart Distillery
Volumen Alc: 17% vol. 
Formato:  50 cl  

NOTAS DE CATA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

Nariz: Mozart Dark Chocolate presenta un aroma a 
cacao de alta pureza y concentración, acompañado de 
sutiles notas de caramelo y vainilla.

Paladar: en boca se presenta muy liviano, su cuerpo 
ligero se debe a que este licor carece de lacteos.  Su sabor 
predominante es el cacao, puro e intenso, con ese punto 
casi amargo que nos indica que estamos ante una alta 
concentración de cacao. El caramelo y la vainilla acompa-
ñan de forma elegante al cacao para equilibrar esta  
composición de sabores. Sin duda un licor con clase y de 
sabor sofisticado. 

Final: largo y ligero, como una brisa de cacao puro.

PERFECT SERVE

Sin lactosa

· Servir bien frio o con hielo

· Perfecto para cocktails dulces y repostería

¿Qué sucede cuando combinas el chocolate intenso, la 
vainilla y el caramelo con las notas de los granos de cacao 
más finos del mundo? Que obtienes uno de los sabores a 
chocolate negro más delicioso. Mozart emplea un cacao de 
87%  de pureza que dota a este licor un toque sotisticado y 
elegante, que lo hace perfecto para cocktails.
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