
Lugar de origem: Jalisco - México
Tipo: Tequila Añejo 100% agave
Tipo de maguey: Agave Tequilana Azul
Maturação: 6 meses de maturação ración en barrica
de vinho tinto Napa Valley
Destilaria: La Cofradía
Teor alcoólico: 38% vol
Formato:  700 ml

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

CARACTERÍSTICAS

PERFEITO SERVE

DESCRIÇÃO

Cor: Rosado
Corpo: Intenso
Aroma Principal: Barrica de vinho tinto
Paladar: Fruta vermelha madura

FICHA DE  PRODUCTO
TEQUILA LA COFRADIA EDICIÓN CATRINA REPOSADO ROSÉ

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

A Catrina, um dos símbolos por excelência da tradição mexicana, 
nasceu na década de 1920 como reflexo da sua cultura, paixão e 
respeito pelo “Dia dos Mortos”. Estas garrafas são um selo único da 
essência mexicana, desenhadas por artistas locais que criaram um 
elegante esqueleto com flores de outono no cabelo. Dependendo 
das cores dessas flores, sua tequila terá um tipo diferente de 
envelhecimento: Branca (flor azul), Reposada (flor vermelha), Añejo 
(flor amarela) e Rosé (flor rosa).

Esta edição Rosé foi a última a ser incorporada e possui uma 
característica especial: seu envelhecimento de 6 meses é realizado 
em barris franceses que continham vinho tinto Napa Valley (EUA), o 
que conferem a esta tequila um tom rosado natural muito especial.

A tequila La Cofradía adapta-se perfeitamente a diferentes varian-
tes para ser consumida em coquetéis como a margarita ou a Paloma 
(Tequila Branca ou Reposada) ou para ser consumida em shots 
acompanhada de uma fatia de lima, limão ou laranja (Añejo ou Rosé).


