
A personalidade do Champagne G.H. Martel & C° 
baseia-se no saber-fazer da família Rapeneau, que tem 
participado na elaboração deste champagne ao longo de 
quatro gerações

Lugar de origem: Epernay - Francia
Tipo: Champagne Brut
Adega: G.H. Martel&Cº
Teor alcoólico: 12% vol
Formato:  750ml / 1,5l “Magnum”

COR: cor amarela pálida com uma bonita fiada de bolhas.

AROMA: aromas frutados iniciais (pêssegos) seguidos de 
notas florais.

PALADAR: fresco e vivo, com uma deliciosa 
complexidade.

Variedades de uva Cru y Premier Cru

· 40% Chardonnay
· 55% Pinot Noir
· 5% Meunier

NOTAS DE PROVA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIÇÃO

CHAMPAGNE G.H. MARTEL&Cº PRESTIGE
FICHA DE PRODUTO

CASTAS

Ostras frescas ou pato confitado combinam na perfeição 
com a acidez do Brut, criando um equilíbrio celestial.

HARMONIZAÇÃO


