
Peixes, frutos do mar e foie gras.

A personalidade do Champagne G.H. Martel & C° 
baseia-se no saber-fazer da família Rapeneau, que 
participa na elaboração deste champagne há quatro 
gerações.

Lugar de origem: Épernay – França
Tipo: Champagne Brut 1er Cru
Adega: G.H. Martel & Cº
Teor alcoólico: 12% vol
Formato: 750 ml

COR: amarelo dourado cintilante.

AROMA:  levemente tostado, com sutis notas de creme 
de leite e café.

PALADAR: surpreende com notas de mel, amêndoas 
levemente torradas e baunilha.

· 60% Chardonnay
· 40% Pinot Noir

NOTAS DE PROVA
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CHAMPAGNE G.H. MARTEL PREMIER CRU
FICHA DE PRODUTO
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