
A personalidade do Champagne G.H. Martel & C° 
baseia-se no conhecimento da família Rapeneau, que 
participa na elaboração deste champagne há quatro 
gerações.

Lugar de origem: Épernay – França
Tipo: Champagne Millésime Brut
Adega: G.H. Martel & Cº
Teor alcoólico: 12% vol
Formato: 750 ml

COR: belo manto dourado com bolhas amplas e 
harmoniosas.

AROMA: aromas frescos de pera, com sutis notas de 
nozes e baunilha.

PALADAR: na boca é fresco e elegante, com sabores 
cítricos e um agradável toque de cereal, sólido e 
equilibrado.

· 50% Pinot noir
· 40% Chardonnay
· 10% Meunier

NOTAS DE PROVA

DESCRIÇÃO

CHAMPAGNE G.H. MARTEL BRUT MILLESIME  2014
FICHA DE PRODUTO

CASTAS

Aperitivos e carnes.

HARMONIZAÇÃO

CARACTERÍSTICAS


