
· Ideal como aperitivo ou acompanhado de camarões 
flambados com arroz de açafrão.

O Champagne G.H. Martel Brut Nature é uma expressão 
pura e elegante, sem adição de açúcar, que revela com 
autenticidade a frescura, mineralidade e caráter do 
terroir champenoise.

Lugar de origem: Epernay - Francia
Tipo:  Champagne Brut Nature
Adega: G.H. Martel&Cº
Teor alcoólico 12% vol
Formato:  750ml

COR: dourado intenso.

AROMA: aromas vibrantes de frutas brancas (maçã ou 
pera) com uma nota cítrica inicial de limão, seguidos por 
sutis matizes de frutas vermelhas e delicados toques 
florais.

PALADAR: estrutura viva e direta. O paladar mantém um 
equilíbrio entre a tensão mineral do Chardonnay e a 
riqueza do Pinot Noir.

· 50% Pinot Noir
· 25% Chardonnay
· 25% Meunier
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