
NOTAS DE PROVA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIÇÃO

FOURSQUARE MAGISTERIUM SINGLE BLENDED RUM

FICHA DE PRODUTO

SERVIÇO PERFEITO

Perfeito para combinar em cocktails. Um dos cocktails mais famosos do Reino 

Unido, o Zombie (1934), é elaborado com este rum.

LIVRE DE ALERGÉNIOS

COR: dourado opaco.

AROMA: Doce de caramelo e chocolate amargo, com passas e sultanas 
secas. Notas de manga seca ácida e chips de banana. Toques sutis de casca 
de laranja de Sevilha e um leve aroma a café.

PALADAR: Sedoso ao entrar, suave e oleoso na boca. Caramelo salgado 
etoffee em primeiro plano, com um toque de gelado cremoso de baunilha. 
Tâmaras secas, passas e ananás. Cerejas pretas ácidas no final.

FINAL: Mais ananás seco e manga seca ácida. Pão de gengibre e raspa de 
limão. Notas suaves de carvalho adstringente e anis no final.

Magisterium, a vigésima sexta edição da série Exceptional Cask Selection, 
um rum que redefine a excelência na destilaria de Barbados. Com 16 anos 
de envelhecimento meticulosamente controlado em barris de ex-Bourbon 
e ex-Jerez, cada gota reflete a dedicação e a maestria que consagraram a 

Foursquare como líder mundial em rum envelhecido. Esta mistura única 
combina a intensidade dos rum destilados em alambiques de cobre com a 
elegância dos destilados em colunas contínuas. A sua complexidade 
provém de três perfis excecionais: um rum envelhecido 16 anos em barris 
de Bourbon e dois envelhecimentos duplos que integram o carácter do 
Xerez Oloroso.

Local de origem: Ilha de Barbados
Tipo: Rum Bajan
Barril: Ex-bourbon
Destilação: combinação de alambiques de cobre e coluna.
Destilaria: Foursquare Distillery
Teor alcoólico: 58% vol


