
Lugar de origen: Isla de Barbados
Tipo: Ron de Barbados
Tipo de Barrica: roble ex-bourbon
Maduración: 3 años
Destilería: Foursquare Distillery
Volumen Alc: 40% vol
Formato: 70cl

NOTAS DE CATA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

DOORLY’S  FINE OLD 3YO BARBADOS RUM 

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

FICHA DE PRODUCTO

PERFECT SERVE

Puede disfrutar solo, con hielo o como base de combinados clásicos con ron blanco.

LIBRE DE ALÉRGENOS

COLOR: ligero
NARIZ: Afrutado con un toque de lima y piña, toques de vainilla y roble 
tostado. 
PALADAR: Cremoso en boca, con la influencia del roble aparente pero 
sutil. Notable piña y un toque de coco.
FINAL: Limpio y suave con un persistente coco y pimienta blanca.

Producido en la destilería Fourquare de Barbados, Doorly's 3 Year Old White 
rum es un delicioso destilado elaborado a partir de melaza y envejecido 
durante tres años en barricas de roble.  Cabe decir que es uno de los más 
populares de la colección gracias a su sabor y versatilidad.

Esta expresión  de la gama destaca por retener todos los aromas frutales y 
tropicales de las islas barbados. Se aprecia un sutil color en su líquido 
aportado por la madera a pesar de haber pasado por un proceso de 
filtración. Es el ron perfecto tanto para disfrutarlo solo como para crear 
cócteles con un toque especial de sabor.
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