
Este licor de chile chipotle se elabora a partir de la maceración de chiles secos 
llamados Chipotles, en ron al 55% de volumen alcohólico durante un mes. 
Después de un mes, se añade azúcar de caña, lo que le da una agradable 
redondez al licor. El licor Hispano está perfectamente equilibrado
entre notas redondas, cálidas y especiadas.

Lugar de origen: Michoacán (México)
Tipo: Licor de ron de Jalapeño
Destilería: Casa Tarasco
Volumen Alc: 30% vol
Formato: 700 ml

Aspecto: ambar, tonos terrosos.
Aroma: chili seco y herbáceo.
Paladar: muy fragante, combinación de sabores picantes y especiados con 
otros más dulces y cálidos.
Final: largo.

NOTAS DE CATA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

EL HISPANO LICOR DE CHILE CHIPOTLE

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

FICHA DE PRODUCTO

PERFECT SERVE

Tomar solo para descubrir su increíble sabor.

LIBRE DE ALÉRGENOS


