
Currach elabora sus single malt con un nuevo e innovador método de produc-
ción que lo convierte en el primer whisky del mundo que emplea barricas carbo-
nizadas con distintos tipos de algas. Los whiskeys de Currach cuentan con 
caracteres diferentes aunque comparte el mismo ADN de su single malt 
whiskey.

Esta versión utiliza alga Wakame en el proceso de carbonización de sus barricas 
de finalización. Esta alga verde, es rara, estacional y es considerada la reina de 
las algas. Esta alga crece en zonas próximas a la orilla de poca profundidad, 
zonas de rocas batidas por las olas y en piscinas rocosas naturales durante el 
invierno para ser recolectadas en primavera en su momento óptimo. Aporta un 
sabor salino, umami y un toque dulce.

NARIZ: aromas a sal marina y  galletas de centeno que dan paso a otros de 
toffee, todo ello envuelto por notas vegetales marinas.
PALADAR: pimienta molida y especias, toque a roble, seguidas  de notas maríti-
mas con frutas tropicales y matices de caramelo con té verde.
FINALIZAR: final dulce y salado con un toque a regaliz, sabor a umami y carác-
ter marítimo.

Lugar de origen: Irlanda
Tipo: Single Malt Irish Whiskey
Volumen Alc: 46% vol.
Formato: 700 ml

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

CURRACH SINGLE MALT IRISH WISKEY ATLANTIC WAKAME SEAWEED CASK

NOTAS DE CATA

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

FICHA DE PRODUCTO

PERFECT SERVE

· Disfrútalo solo o con hielo para explorar todos sus matices. También puedes 
acompañarlo con bebida de soda en copa balón.

LIBRE DE ALÉRGENOS


