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FICHA DE PRODUCTO

BEYOND THE WALL SAKE: MIKASA EDITION
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Arroz tipo: Yumesasara

- Lugar: Prefectura de Tochigi.
- Sabor suave y elegante.
- Brinda un caracteristico sabor a melén fresco.

DESCRIPCION

La coleccion de Sake Premium “Beyond the Wall” es una edicién
limitada que conmemora el exitoso manga Attack on Titan (shingeki
no kyojin).

Este sake es un Junmai Ginjo (55%) elaborado con arroz Yumesasara.
Este tipo de arroz es conocido por aportar notas a meléon fresco.
Mikasa es uno de los personajes clave de la trama en “Attack on Titan”,
desempeiiando un rol de apoyo incondicional hacia Eren. Este sake
capta a la perfeccién la esencia del personaje que queda reflejada
forma dulce y elegante. De sabor sutil y ligero, podemos encontrar
notas afrutadas gracias al arroz Yumesasara.

NOTAS DE CATA

Aspecto: claro.

Nariz: notas a melén.

Sabor: ligero y acompanado de notas afrutadas.
Final: dulce y elegante.

CARACTERISTICAS

Lugar de origen: Japén

Tipo de alcohol: Sake Junmai Ginjo
Tipo de arroz: Yumesasara

Pulido de arroz: 55%

Destileria: Kikunosato

Volumen Alc: 15% vol

Formato: 72 cl

PERFECT SERVE

Servir entre 11°y 16° para una degustacion 6ptima.

LIBRE DE ALERGENOS
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