
As mais inovadoras técnicas de destilação fundem-se com a tradição no Bivrost 
Cask Aquavit, o aquavit produzido mais a norte do mundo. A sua base de spirit 
tradicional de batata é misturada com uma combinação de ervas autóctones 
para depois se fundir com água derretida de glaciar, filtrada dos Alpes de 
Lyngen. Assim que este processo é concluído, é armazenado em barricas de 
sherry cask, o que lhe permite maturar sob a aurora boreal.

O seu aroma delicado e sofisticado é o prelúdio para os ricos e suaves sabores 
frutados e cítricos que iremos encontrar, além de um perfil distinto de especia-
rias quentes.

NARIZ: aromas a alcaravia, anis-estrelado e alcaçuz.

PALADAR: perfil de sabores complexo: amoras, funcho, raspa de laranja, avelã e 
carvalho.

FINAL: conjunto distintivo e característico de especiarias quentes.

Local de origem: Ártico Norueguês
Tipo: Aquavit
Destilaria: Aurora Spirit Distillery
Volumen Alc: 40% vol.
Formato: 50 cl

CARACTERÍSTICAS

DESCRIÇÃO

BIVROST CASK AQUAVIT

NOTAS DE PROVA

FICHA DE PRODUTO

PERFECT SERVE

Esmague ligeiramente o cardamomo 
na base da coqueteleira. Adicione os 
restantes ingredientes e gelo. Agite 
energicamente, coe e verta num copo 
old fashioned com gelo. Decore com 
um pau de canela.

· 40 ml Bivrost Cask Aquavit
· 30 ml de sumo de toranja
· 15 ml de lima
· 15 ml de xarope de canela
· Bagas de cardamomo

LIVRE DE ALERGÉNIOS


